Leckere Kirbiscremesuppe

Zutaten:

1 Hokkaidokdirbis

1-2 Kartoffeln (wenn gewilinscht)
409 Butterschmalz oder Butter
11 Hihnerbrihe

1Tl Salz

1 Prise Ingwerpulver

1 Prise Chayennepfeffer

2 El Zitronensaft

1-2 Becher Sahne

Zubereitung:

Den Kurbis entkernen und in grol3e Wiirfel schneiden. Kartoffeln schalen und in kleine
Wirfel schneiden. In hei3er Butter andisten, mit Brihe aufgief3en und wirzen. In 15
Minuten weich kochen. Zitronensaft und Sahne hinzugeben und fein purieren. Mit
gerosteten Kurbiskernen und einen Klecks Sahne servieren.




