2509 Kalbs-, Rinderbraten, kalt 504 Senfkoérner, schwarz

12 Scheiben  Vollkorntoast, entrindet 50 g Butter

100 g Butter, zimmerwarm 1TL SojasoBe

100 g Aprikosen, getrocknet 50 g Orangeat, fein gehackt
2cl Marillenbrand Salz, Pfeffer, Chilidl

Aprikosen mit Butter, Marillenbrand, Salz, und Chiliol in der Kichenmaschine purieren. Kalbsbraten dinn aufschneiden. Das
Toastbrot mit einem Nudelholz platt walzen und mit der Aprikosen-Butter bestreichen. Einige Scheiben kalten Braten darauf
legen und fest einrollen. In Frischhaltefolie wickeln. Kihl stellen.

Senfkérner in 30 Minuten weich kochen. Abgie3en. Butter schmelzen. Sojasol3e , Pfeffer und Orangeat zugeben. Abschmecken.
Die Toastrollen auspacken, in Stlicke schneiden, anspieen und mit den Senf garnieren.




